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CENTRE DE FORMATION D'APPRENTIS

Menu Février 2026

Un plateau de fromages accompagne chacun de nos

menus.

Le restaurant pédagogique est une salle de cours. Elle permet a nos apprentis d’acquérir une formation professionnelle
dans les métiers de la restauration. Merci de votre compréhension.

Lundi 02
Restaurant

Mise en Bouche
Bavarois de céleri,
créme mousseuse a la
Fourme d’Ambert
Cotes de beeuf, sauce
béarnaise

Assiette gourmande

Menu 4 28 € TTC

Mardi 03

Brasserie
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Mise en Bouche

Salade de chévre chaud
et miel
Ou
Assiette de charcuterie

Fish and chips
Ou
Burger maison

Salade de fruits
Qu
Tarte amandine aux
poires

Menua 25 € TTC

Mercredi 04
Restaurant

Atelier Cocktails
a 11H30*

Mise en bouche
Terrine de poisson
Aligot-Jambon sec

Assiette gourmande

Menu 425 € TTC

Mardi 05
Brasserie
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Atelier Cocktails
a 11H30*

Potage Parmentier
Ou
Quiche Lorrain

Tartare de beoeuf,
pommes rustiques
Ou
Pavé de cabillaud au
riesling et petits
légumes glacé

Tarte fine aux pommes
sauce caramel
Qu
Poire belle-héléne

Menu a 25 €TTC

Vendredi 06
Restaurant

Animation
I’Auvergne

Boun apeti !

Menu a 28 € TTC

Lundi 9
Restaurant

Menu
Chef d’ceuvre en
trompe l'cell...
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Menua 28 € TTC

Mardi 10

Restaurant

Animation
Grand Est

e giieter!

Menua 28 € TTC

Mercredi 11
Restaurant

Mise en Bouche

Crépe farcie facon ficelle
picarde

Fricassée de volaille a
'ancienne, riz pilaf

Assiette gourmande

Menua25€TTC

Jeudi 12

Vendredi 13

*
Apéritif en brasserie a partir de 11h30 et repas au restaurant a 12h30

Veuillez noter que les menus prévus pour certaines dates pourraient étre annulés et/ou modifiés.
Nous vous remercions par avance de votre compréhension.

Réservation au 04 70 35 13 51 (a partir de 9h30)
IF1 03 — 11 route de Paris 03000 AVERMES




