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RESTAURANT RESTAURANT
Mardi 2 juin Jeudi 4 JUIN
Mise en bouche Mise en bouche
Sablé parmesan, artichauts et maquereau | Salade de fruits de mer et nem croustillant
aux agrumes
Pavé de boeuf farci aux poivrons, tatin de
Filet de caille sauté aux épices douces, jus tomates
facon tajine, tian de légumes
Fromage Fromage
Omelette Norvegienne Tiramisu fruits rouges et chocolat blanc
RESTAURANT RESTAURANT
Jeudi 11 juin Jeudi 18 juin
Mise en bouche Mise en bouche
(CEufs brouillés et creme de courgette, Bouillon asiatique au poulet et
coulis poivron champignons
Pavé de thon grillé sauce vierge, légumes a Crumble de Lieu Noir sauce satay
I’Espagnol
Fromage Fromage
Soupe frappée chocolat blanc passion Salade ananas et fraise caramel de soja
Réservation tél : 04.70.30.41.07 *Sous réserve d’application pédagogique
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