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RESTAURANT
Mardi 2 juin
Mise en bouche

Lingot de chévre frais, croustillant aux
herbes et jambon de pays

Darne de saumon grillée, risotto aux
asperges, sauce mousseline

Fromage

Mille-feuille pistache et framboise

RESTAURANT

Jeudi 4 JUIN

Mise en bouche

Bavarois d’haricots verts et petite salade
de crevettes

Cuisse de lapin au chorizo, risotto facon
paélla

Fromage

Carrot cake cassis et fraise

RESTAURANT
Jeudi 11 juin
Mise en bouche

Tarte fine de légumes marinés et pesto

Encornet farci, aubergine grillée, espuma
provencal

Fromage

Sablé normand aux framboises et rhubarbe

RESTAURANT
Jeudi 18 juin
Mise en bouche
Bouillon asiatique au poulet et
champignons

Crumble de Lieu Noir sauce satay

Fromage

Salade ananas et fraise caramel de soja

Réservation tél : 04.70.30.41.07
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*Sous réserve d’application pédagogique
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