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RESTAURANT BRASSERIE
Mardi 20 octobre Jeudi 22 octobre
Mise en bouche Assiette de charcuterie
5k sk 5k %k 5k sk 5k %k 5k 5k %k 5k %k k ou

Potage cultivateur, tuile de parmesan
Eclair de pétoncles et fondue
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Pavé de saumon grillé, émulsion au
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vin rouge et pommes grillées
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Estouffade de beeuf Bourguignonne Tartare de beeuf
Pont Neuf et julienne de légumes
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Tarte Bourdaloue, caramel au beurre
Fromage salé
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lles flottantes

Crépes farcies aux fruits d’automne,
sauce caramel
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